


Genuss in vielen Variationen 
durch das ganze Jahr!

Im Ausbildungsrestaurant kochen und servieren junge 
Menschen mit Förderbedarf, die Gastronomieberufe 
erlernen. Beim täglich wechselnden Mittagstisch, dem 
Sonntagsbrunch oder Veranstaltungen und Caterings 
erhalten die Auszubildenden die Möglichkeit, vielfältige 
Techniken und Zubereitungsarten zu lernen und 
optimal umzusetzen.

Neben unseren regelmäßigen Angeboten bieten wir 
Ihnen auch kulinarische Aktionstage, zum Beispiel 
einen Sonntags-Brunch oder ein Candle Light Dinner für 
eine genussvolle Zeit zu zweit.

Mittagstisch
Dienstag bis Freitag 11:30 bis 14:30 Uhr
Immer frisch, immer gut – gönnen Sie sich unser täglich 
wechselndes Mittagsmenü. Was unsere angehenden 
Gastro-Profis auf den Tisch bringen, ist mit besten 
Zutaten der Saison und viel Liebe zubereitet. Nehmen 
Sie Platz im schönen Ambiente und lassen Sie sich von 
unserem freundlichen Servicepersonal verwöhnen.

Veranstaltungen

Sonntagsbrunch
Hausgemacht und regional – einmal im Monat wird bei 
uns sonntags gebruncht. Hier können Sie sich von 
unseren Auszubildenden mit einem üppigen Buffet mal 
so richtig verwöhnen lassen. Die Themen können sie 
kurz vorher auf der Internetseite erfahren.

20. März / 8. Mai / 25. September
jeweils 11.00 – 14.00 Uhr� 22,50 Euro p.P.

Spargel-Essen
Die Königin der Gemüse auf unserem Teller! 
Genießen Sie Spargel, klassisch und in Variationen.

8. Mai 
11.00 – 14.00 Uhr� 34,50 Euro p.P.

Candle Light Dinner
Liebe geht bekanntlich durch den Magen. Wenn Sie 
Ihren Lieblingsmenschen einmal richtig überraschen 
möchten – warum dann nicht mit einem Candle Light 
Dinner im Deutschen Haus in Butzbach? Unser romanti-
sches Dinner für 2 Personen besteht aus einem 4-Gang 
Menü, inklusive ein Begrüßungsgetränk. Wählen Sie 
Ihren Hauptgang aus Fleisch, Fisch oder vegetarisch.

22. Januar / 19. Februar / 5. März / 30. April / 21. Mai /
25. Juni / 3. September / 15. Oktober / 17. Dezember
jeweils 17.00 – 23.00 Uhr� 34,50 Euro p.P.

Gänse-Essen
Unser beliebtes Gänse-Essen als Menü.  
Traditionell bieten wir im November das 
klassische Herbst-Gericht an.

13. November 
11.00 – 14.00 Uhr� 34,50 Euro p.P.


